WINTER DRINKS

Ketterer Black Forest Stout

Naturtriib | Kastanienbraun | Sahniger Schaum

0,25 €3,50
Gliihwein Sprizz

Gliihwein | Sekt | Orangenlikor |
Mineralwasser | Gew(irze

€750
Hirschen Cocktail
Gin | Mr. Cuckoo | Zitrone | Tonic
€750
WILD Virgins (alkoholrei)
Orange Aperitivo | Tonic
€ 6,50

TOPINAMBURSUPPE \* 4
Gewiirzchips| Kréuter
€ 9,00

ZIEGENKASE VOM MONTE ZIEGO 4>

Rote Beete| Kiirhiskerne | Honig
€ 15,50

RISOTTO V*
Schwarzwurzel| Parmesan | Rucolapesto
€ 2150
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AUFE DERSPUK.
VO GENUSS...

Was unser Geheimnis ist?
Zundchst einmal kochen wir mit
Hingabe, Leidenschaft und
Kdnnerschaft.

Unsere Zutaten
Bester Genuss im Schwarzwald
durch eine nattirliche Kiiche, die
sich an qualitativ hochwertigen
regionalen Produkten der Felder,

ZUM TEILEN

Schmalz Topfle
mit Rudis Haushrot
und gepickeltem Gemiise
€ 5,00

Schwarzwalder Schinken Brettle
vom Metzger Gustav Winterhalter aus Elzach

mit Rudis Haushrot
Flisse, Walder und Wiesen der £950
Heimat orientiert.
Das Ergebnis: # 3erlei Versucherle
Eine natiirlich leckere Kiiche im aus dem Naturpark
Gleichklang mit unserer Umgebung. £ 1350
GEBACKENE BLUTWURST 2>
FELDSALAT \7 s Apfel| Zwiebeln| Kartoffelstampf
- Landwirtschaftlicher Familienbetrieb Futterer €15,50
aus Forchheim am Kaiserstuhl-
Speck| Kerne| Croutons GEBACKENER ROTHOHL 2>
€100 €19,50 Fetacreme| Misobutter
€14,50
KNODELTRIO £> RGSTKURBIS
Kaspressknddel| Rote Beete Knddel Polenta| Kréuterfeta | Kiirbiscreme
Spinat-Semmelknddel | Nuss Butter € 1950
€ 23,50

&

V7 \leganes Gericht oder vegane Option méglich

Die Naturpark-Wirte stehen fiir die Verwendung von regionalen Produkten und der damit verbundenen Zusammenarbeit mit lokalen Lieferanten.
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FLEISCH FISCH

Ochsenbacke Entenkeule und Brust Hecht
Steinpilzrisotto| Spitzkohl Rotkraut | Kartoffelkndel | Preiselbeerjus Senfbutter| Linsen| Apfel | Koriander
£2750 £29,90 £24,50
Kalbsriicken Roastheef Zander
Steinpilzcrumble | Rahmwirsing Zwiebelchutney| Gewiirzpommes Rahmsauerkraut| Kartoffelstampf
Schupfnudeln Krauterbutter £29 50
£29,50 £36,50

Schwarzwaldforellenfilets %€

Hirschen Wilderer Teller 4&
Dreierlei Wildspezialitaten | Spatzle
Gefiillte Preiselbeer Birne | Salate
£34,50

-Striibing Forellen Oberharmersbach-
Mandelbutter | Kartoffeln | Salat
£3250

BURGER

Unsere Hirschen Burger servieren wir
im hausgemachten Brioche Bun

Hirschen Burger #&
Wild Patty | Sesam Brioche | Speck |
Bergkése | Kréuteraioli | Parmesanpommes
€23,30

Veggie Burger #2>
Grillkase vom Mooshof aus Tennenbronn
Rotkohl siiR-sauer | Muhammara Dip | Pommes
£€19,50

HIRSCHEN
KLASSIKER

Schweizer Schnitzel
Pommes frites | Salat
€ 26,50

Hirsch- & Rehragout w
Preiselbeeren | Spatzle | Salat
£29,80

Altdeutscher Topf
Schweinefilets | Kasespétzle
Champignons | Salat
€2750

Liebe Géste, eine Allergen Karte halten wir fiir Sie auf Wunsch zur Verfiigung. Fragen Sie uns gerne, wenn Sie Lactose, Gluten freie & vegane Gerichte wiinschen
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PESSERT LIEEE

CREME BROLEE SCHOKOLADEN SOUFFLE
Pistazie -Mit Liebe zubereitet in ca. 75 min-
€450 Vanilleeis| Kaki
€13,00
LEBKUCHENMOUSSE BRATAPFEL
Gliihweinkirschen| Crumble Mandelsauce| Cassissorhet
£8,50 €9,00

| FLUSSIGES
MINI DESSERT 5 DESSERT
D E S T A G E s : Oberkircher Spatburgunder Beerenauslese
€350 i -Im Barrique gereift-
: 5cl | €6,50

WILD | Haselnuss Gold

HIRSCHEN 2l | €610

DESSERTTELLER Weitblick | Zibartle
£12.50 -aus blauen & gelben Zibarten gebrannt-
’ 2l | €60

Mr. Cukoo | Schwarzwalder Krauterlikor
2cl | €4,90

Liebe Gaste eine Allergen Karte halten wir fiir Sie auf Wunsch zur Verfiigung. Fragen Sie uns gerne, wenn Sie Lactose, Gluten freie & vegane Gerichte wiinschen



